【第３号様式】
企業理念・実績

１　学校給食に係る理念等










２　学校給食調理実績
令和８年４月１日現在
	区分
	規模
	箇所数
	うちアレルギー
対応食対応箇所数
	１箇所での最大アレルギー対応食数

	ＰＦＩ等
	7,000食以上
	箇所
	箇所
	食

	
	【施設名称】
【所在地】
【食数及び受託開始時期】

	
	

	
	

	調理業務
	7,000食以上
	箇所
	箇所
	食

	
	【施設名称】
【所在地】
【食数及び受託開始時期】

	
	

	
	

	配膳業務
	7,000食以上
	箇所
	箇所
	食

	
	【施設名称】
【所在地】
【食数及び受託開始時期】

	
	

	
	


※共同調理場ドライ運用方式のみ、カウントしてください。
※施設名称等は、該当する施設のうち、東大和市から一番近い所を記入してください。
※必要に応じて、追加、修正してください。


【第４号様式】
人員体制・職員確保、教育

１　人員配置
	項番
	区分
	
	人数
	資格及び経験等
	兼務

	①
	業務責任者
	正社員
	
	
	

	②
	業務副責任者
	正社員
	
	
	

	③
	食品衛生責任者
	正社員
	
	
	

	
	
	パート
	
	
	

	④
	アレルギー対応食
責任者
	正社員
	
	
	

	
	
	パート
	
	
	

	⑤
	調理業務従事者
	正社員
	
	
	

	
	
	パート
	
	
	

	⑥
	配膳業務責任者
	正社員
	
	
	

	
	
	パート
	
	
	

	⑦
	配膳業務従事者
	正社員
	
	
	

	
	
	パート
	
	
	

	⑧
	火元責任者
	正社員
	
	
	

	
	
	パート
	
	
	


※現時点で、想定している内訳を記入してください。
※兼務の欄は、兼務する区分の項番を記入してください。
※必要に応じて、行を追加してください。

２　職員の募集や確保の方法、欠員の代替対応方法
【職員の募集など確保の方法について】




【休暇等時の代替の対応方法について】
①調理業務従事者



②配膳業務従事者



３　教育方針、研修計画、巡回指導方法などについて






【第５号様式】
事業協力・提案
（各項目について具体的に記入してください）

１　給食献立、調理方法に係る協力及び提案、実績（災害時対応、地産地消などを含む）













【特に力を入れる事項や他事業者にないと思われる独自事項など】















２　食育事業、施設見学会、試食会に係る協力及び提案、実績











【第６号様式】
安全・衛生管理
（各項目について具体的に記入してください）

１　安全・衛生管理
【各種法令、基準及びマニュアル等の遵守及び遵守のための方策】





【独自の安全・衛生管理の方法】








２　異物混入、食中毒（感染症を含む）、その他の事故の予防に係る方策及びﾌｰﾄﾞﾃﾞｨﾌｪﾝｽ







【特に力を入れる事項や他事業者にないと思われる独自事項など】








３　アレルギー対応食の調理、配膳時の安全確保の方法











